
FRAIS DE PORT

A rajouter pour toute commande inférieure
à 36 bouteilles

option : Remise contre signature        + 1,00/envoi

                    Pour le transport n'oubliez pas 

                    Adresse :    
              
                     N° de téléphone : __    __    __    __    __

                                           
Email : ________________@_______

05 45 32 19 58

1 Chemin du Routreau 16100 Boutiers St Trojan

contact@brard-blanchard.fr

brard-blanchard.fr

Pineau Cognac Brard Blanchard

domainebrardblanchard

Coordonnées GPS : 
N : 45°42'34"
O : 0°17'46"

Horaires d'ouverture :
Lundi au Vendredi : 10h à 12h et 14h à 18h

samedi 10h à 12h
Samedi après-midi et dimanche sur rendez vous

Pineau des Charentes
Cognac

Vin Charentais

Pur Jus de Raisin

En Agriculture Biologique depuis 1972

1 bouteille
2 bouteilles
3 ou 4 bouteilles 
6 à 18 bouteilles
19 à 35 bouteilles

14,00 €
16,00 €
18,00 €
29,00 €
43,00 €



Pur jus de raisin 75 cl
Bulles de raisin 75 cl

Pineau des Charentes blanc 75 cl
Pineau des Charentes rouge 75cl
Vieux pineau blanc 75cl

Pineau des Charentes rosé 75cl

Folle Blanche 50 cl

Cognac C.Com 70cl
Cognac Sélection 70 cl
Cognac V.S.O.P 70cl
Cognac Vieille  Réserve 70 cl
Cognac X.O 50 cl

Les Couleurs de Sophie blanc 75 cl
Les Couleurs de Sophie sauv   75 cl
Les Couleurs de Sophie rosé   75 cl
Les Couleurs de Sophie rouge 75 cl

Bib vin Rosé 3L
Bib vin Rouge 5L
Bib vin Rouge 10L

Cuvée de la Boissière brut 75 cl

Chocolats au Cognac 250G

S A N S  A L C O O L  

P U R  J U S  D E  R A I S I N  7 5  C L
B U L L E S  D E  R A I S I N  7 5  C L

A O C  P I N E A U  D E S  C H A R E N T E S  

P I N E A U  D E S  C H A R E N T E S  B L A N C  7 5  C L
P I N E A U  D E S  C H A R E N T E S  R O U G E  7 5 C L
V I E U X  P I N E A U  B L A N C  7 5 C L
P I N E A U  D E S  C H A R E N T E S  R O S É  7 5 C L  ( É T É )

F O L L E  B L A N C H E  5 0  C L

A O C  C O G N A C

C O G N A C  C . C O M  ( E S T I V A L )  7 0 C L
C O G N A C  S É L E C T I O N  7 0  C L
C O G N A C  V . S . O . P  7 0 C L
C O G N A C  V I E I L L E  R E S E R V E  7 0  C L
C O G N A C  X . O  5 0  C L

I G P  V I N  C H A R E N T A I S

L E S  C O U L E U R S  D E  S O P H I E  B L A N C  7 5  C L
L E S  C O U L E U R S  D E  S O P H I E  S A U V I G N O N  7 5  C L
L E S  C O U L E U R S  D E  S O P H I E  R O S E  7 5  C L
L E S  C O U L E U R S  D E  S O P H I E  R O U G E  7 5  C L  

B I B  V I N  R O S É  3  L
B I B  V I N   R O U G E  5 L
B I B  V I N   R O U G E  1 0 L

C U V É E  D E  L A  B O I S S I È R E  B R U T  7 5  C L
   ( m é t h o d e  t r a d i t i o n n e l l e )
C H O C O L A T S  A U  C O G N A C  2 5 0 G
   ( f i n  d ' a n n é e )

Tarifs 2025 Bon de commande 2025
    
Depuis 1972, notre vignoble de 23 hectares, exposé en grande
partie sur des coteaux sud bordant la Charente, en cru "Fins
Bois", est cultivé  en Agriculture Biologique. Valable jusqu'au 31.01.2026

Mis en bouteille, pendant les vendanges, sans aucun additif,
ce jus respecte les caprices de la nature : douceur, couleur,
limpidité varient suivant les ans. Pulpeux, il est conseillé de
secouer la bouteille avant de la servir.

Blanc : cépage Ugni Blanc, Colombard, Montils.
Rouge : Merlot, Cabernet Franc
Subtil mélange de jus de raisin frais et de Cognac, élaboré
pendant les vendanges puis vieilli pendant plusieurs années
en fûts de chêne ; nous vous conseillons de le boire frais à
l'apéritif. Il exhalera les saveurs d'un foie gras, d'un roquefort
ou d'un melon. 

4 . 5 0 €
5 . 8 0 €

1 6 . 3 0 €
1 6 . 3 0 €
3 0 . 7 0 €

1 3 . 7 0 €

2 9 . 6 0 €

2 9 . 3 0 €
4 2 . 1 0 €
5 6 . 4 0 €
7 9 . 5 0 €

1 7 7 . 0 0 €

7 . 1 0 €
8 . 5 0 €

 7 . 7 0 €
8 . 5 0 €

1 3 . 0 0 €
2 2 . 3 0 €
4 0 . 8 0 €

1 1 . 0 0 €

. . . . . . . . €

REMISES : à partir de

PRIX FRANCO à partir de 36 bouteilles en France Métropolitaine
60 bouteilles : -4%
120 bouteilles : -6%

EXPÉDITION : par cartons de 6 ou 12 bouteilles

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, A CONSOMMER AVEC MODÉRATION

A expédier à : 

Total 

Remise ....................% 
Frais de port 

MONTANT TOTAL

Blles Prix TTC Total

Boutiers, le

Signature

Distillé à la propriété puis vieilli de longues années en fûts de
chêne du Limousin, à l'ombre d'un vieux chai, il vous
dévoilera tout son bouquet et sa puissance lors d'un moment
de détente entre amis. Pensez à sa richesse pour vos cocktails
originaux mais aussi pour de bons plats flambés et parfumés.

Blanc : sec, léger et fruité, il agrémente tous les produits de la
mer et vos entrées.
Rosé : Vin rond aux arômes fruités. Appréciez ce rosé bien
frais avec un plateau de charcuterie, les grillades et salades
composées.
Rouge : d'un fin velouté, il accompagne avec simplicité rôtis,
gibier et volailles pour vos repas détendus et amicaux. 
Gardez les bouteilles couchées, au frais.

Fermentation en bouteille selon la méthode traditionnelle et
vieillie en cave minimum 12 mois. A déguster frappée à
l'apéritif ou au dessert.

Pur Jus de raisin :

Pineau des Charentes : 

Cognac :

Vin Charentais :

Cuvée de la Boissière brut :

Vendanges manuelles

Adresse :
Tél :

4 . 5 0
5 . 8 0

1 6 . 3 0
1 6 . 3 0
3 0 . 7 0

 
1 3 . 7 0

2 9 . 6 0

2 9 . 3 0
4 2 . 1 0
5 6 . 4 0
7 9 . 5 0

1 7 7 . 0 0

7 . 1 0
8 . 5 0
7 . 7 0
8 . 5 0

1 3 . 0 0
2 2 . 3 0

4 0 . 8 0

1 1 . 0 0

. . . . . . . .


